[bookmark: _Toc121738790]ЧАСТЬ III. ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 
на право заключения договора на оказание услуг 
для нужд ООО «Газпром межрегионгаз Север»

Предмет открытого запроса предложений:
[bookmark: _GoBack]Обслуживание при проведении официального приема (завтрака, обеда или иного аналогичного мероприятия) для представителей других организаций, а также официальных лиц Заказчика, участвующих в переговорах), буфетное обслуживание во время переговоров.
Общие требования к оказанию услуг:
Место оказания услуг: по месту проведения мероприятия, указанного в заявке Заказчиком в пределах территорий Тюменской области, Ханты-Мансийского АО, Ямало-Ненецкого АО.
Срок оказания услуг: с момента заключения договора по 01.10.2019 г.
Заказчик до даты проведения мероприятия направляет Исполнителю заявку, в которой указывает место проведения мероприятия, количество участников мероприятия.
Требования к качеству оказываемых услуг:
- наличие технической возможности организации выездных мероприятий (в том числе наличие собственных автотранспортных средств); 
- Исполнитель самостоятельно обеспечивает хранение продуктов и готовых блюд (с соблюдением температурного режима и уровня влажности) до начала проведения мероприятия;
- наличие системы контроля качества сырья и готовой продукции;
- готовность Исполнения заявки Заказчика в кратчайшие сроки (в течение 24 часов); 
- сервис (подача блюд, ассортимент, внешний вид, униформа официантов) должен соответствовать высокому уровню обслуживания;
- наличие высококачественной столовой посуды, приборы из нержавеющего металла, бокалы, рюмки, стаканы (стекло);
- наличие текстиля для оказания услуг по выездному буфетному обслуживанию (скатерти, фуршетные юбки, салфетки, чехлы для стульев;
- обеспечение движимым имуществом – оборудование и мебель;
- форму расстановки и способ декорации буфетных столов, цветовое решение Исполнитель согласовывает с Заказчиком, при поступлении заявки на оказание услуг от Заказчика;
- количество официантов, обслуживающих мероприятие определяется Исполнителем самостоятельно;
- персонал Исполнителя при обслуживании должен быть одет в единую униформу;
- подготовка помещения, сервировка столов для организации буфетного обслуживания должна быть завершена Исполнителем за 30 минут до начала мероприятия.
Особые условия:
Обязательно наличие:
- договора с медицинским учреждением о медицинском обследовании специалистов, привлекаемых для оказания услуг; 
- заключения по вопросам санитарно-эпидемиологического надзора о благополучном санитарно-техническом состоянии предприятия питания на время подачи заявки.
Услуги должны быть оказаны Исполнителем, в соответствии с требованиями к качеству и безопасности, установленными действующим законодательством РФ, в том числе:
- Постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»;
- Санитарными правилами «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. СанПиН 2.3.6.1079-01», утвержденные Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 01.04.2003;
- Санитарными правилами «Гигиенические требования к срокам годности в условиях хранения пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2. 1324-03», утвержденные Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 21.05.2003;
- ГОСТ Р 50764-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования», утвержденный приказом Ростехрегулирования от 03.11.2009 № 495-ст «Об утверждении национального стандарта».
Продукты, используемые при приготовлении блюд, должны соответствовать гигиеническим, санитарно-эпидемиологическим и иным требованиям, в том числе Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПин 2.3.2.1078-01», утвержденные Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации 06.11.2001 г., Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
К оказанию Услуг, связанных непосредственно с процессом приготовления блюд и обслуживанием мероприятий, могут быть допущены работники Исполнителя, прошедшие специальную подготовку и аттестацию в соответствии с обязательными требованиями нормативных документов: Постановления Правительства Российской Федерации № 1036 от 15.08.1997 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания», статья 213 Трудового Кодекса РФ, ст.34 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
Обеспечение организации выездного общественного питания с использованием специализированного транспорта для перевозки продуктов питания, в том числе наличие: форменной одежды, высококачественной столовой посуды, приборов и др. предметов сервировки стола, необходимых для оказания услуг при высоком уровне обслуживания.


 


